
ASM WARMHALTEGERÄT HOTSTAR

Produktbeschreibung

AUSFÜHRUNG
· Formschöne Tisch-Warmhaltevitrine
· Mit statischer Beheizung
· Konstruktion aus rostfreiem Edelstahl
· Allseitig verglast für perfekte Präsentation
· Für Restaurants, Gastronomien, Cafès, Bistros und 

Direktvermarkter
· Geeignet für das Warmhalten von Fleisch, Fisch, 

Gemüse sowie Backwaren
· Für die Regeneration inklusive Wasserbehälter 

(Luftbefeuchtung)
· Kapazität: 4 Gastronorm Behältern GN 1/2, maximale 

Höhe 40 mm
· Digitales Thermostat für die interne 

Temperaturregulierung bis zu 110°C
· Leichte Reinigung dank der herausnehmbaren
· Glasscheiben

Technische Daten

Maße BxTxH (mm) 426 x 505 x 510

Breite (mm) 426

Tiefe (mm) 505

Höhe (mm) 510

Leistung (kW) 1,1

Leistung (W) 1100

Spannung (V) 230

Anschlussart Elektro

Kapazität (Norm) 4 x GN 1/2

Temperaturbereich (°C) +30 / +110
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